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Acht mal ,,Sehr gut”

Oktober 2015

BEI DER DIESJAHRIGEN BROTPRUFUNG ERZIELTE DER LOHNER LANDBACKER GUTE NOTEN
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Liebe Kunden,

erinnern Sie sich noch daran, wie es war, als Sie zum Ende des Schuljahres Ihr
Zeugnis bekamen? So dhnlich geht es uns jedes Jahr im Oktober bei der Brotpri-
fung. Denn wenn Brotexperte Michael Isensee als unabhangiger Priifer im Auftrag
des Instituts fiir die Qualitatssicherung von Backwaren (IQBack) die Backwaren
unserer Innung untersucht, geht es um Kleinste Details. Ist die Brotkruste gut
ausgebacken? Ist das Brotchen rosch? Ist die Krume feinporig? Wie steht es mit
der Elastizitdt? Hat das Roggenmischbrot die gewiinschte feine Saure?

Gepriift wird nach fiinf festgelegten Kriterien. Am Ende steht eine Note fiir jedes
eingereichte Produkt. Gebacke, die mindestens dreimal hintereinander ein ,,Sehr
Gut” bekommen, werden mit der Goldenen Brezel ausgezeichnet. In diesem Jahr
waren das bei uns unsere FranRies und unsere Erntedankbrotchen.

Getestet werden folgende Parameter: Form und Aussehen, Oberfldchen- und
Krusteneigenschaften, Lockerung und Krumenbild, Struktur und Elastizitat,
Geruch und Geschmack. Mit dieser besonderen Qualitdtspriifung setzt sich das
Backerhandwerk gut sichtbar von der Backindustrie ab. Denn nur wirklich frisch
hergestellte Backwaren sind iiberhaupt in der Lage, die extrem hohen Qualtitats-
Rriterien zu erfiillen. Wer hier mit Konservierungsstoffen oder weichmachenden
Enzymen arbeitet, hat schon verloren.

Alle Resultate gibt es auf www.brot-test.de. Dort gibt es auRerdem eine passende
App, mit der man auch unterwegs schnell das beste Brot findet.
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